Unsere Speisekarte

Restaurant ,Zur Mihle”

Burte Salatgerichie

Verschiedene Salate vom Buffet

Carpaccio vom Gasteiner-Almen Rind ¢
mit Vogerlsalat, Pilzragout, Parmesan und Vinaigrette vom Basilikum

Salatplatte nach ,,GrofSmutters Art” cic
gemischter Salat mit gebackenen Hendlstiicken, Kirbiskernen & Kernél-Dressing

Kraftsuppe vom Bio-Ochsen |
mit verschiedenen Einlagen
(Frittaten ACG, Leberknodel ACG, Kaspressknodel ACG)

Knoblauchcremesuppe rc.
mit Brotcroutons und Sahnehaube

Tagessuppe A

550 €

12,80 €

12,50 €

520 €

550 €

550 €



Nedelyerick e

Steinpilzravioli rcc 15,50 €
auf Basilikumobers mit Gartenkresse, Tomatenragout & Parmesan

Spaghetti Bolognese cco 12,50 €
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,Donald Duck” rco 9,50 €
Kleines Schnitzel Wiener Art (vom Schwein) mit Pommes Frites

,Captain Cook” rcoco 8,50 €
Fischstabchen mit Petersilienkartoffeln

,Pinocchio “rcco 8,20 €
Spaghetti Bolognese

Pommes Frites 6,50 €
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Schinken-Kése-Toast rco 11,20 €

mit groRer Salatgarnitur

Steak-Toast von der Beiried rccvio 16,50 €
mit Zwiebelringen, Cocktailsauce, Salatgarnitur, Pommes & Krauterbutter




Grillteller ,,Untermdiillnergut” von Schwein, Pute und Rind ci.vo
mit Pommes Frites, GrillgemUse, Speck, Wirstel ,Krauterbutter und Grillsauce

Wiener Schnitzel vom Schwein oder Pute rco
mit Petersilienkartoffeln und Wildpreiselbeeren

Putensteak mit Tomaten-Zucchini co
und Kase Uberbacken dazu Kartoffelgeback und kleinem Salat

Gasteiner ,,Bauernpfand!” rccL
Schweinerlickenscheiben mit Butterspatzle, Sommergemise und Pilzrahmsauce

Schnitzel ,,Untermiillnergut” gefiillt rcoc
mit Schinken, Kase, Champignons & Paprika dazu Petersilienkartoffeln
und Wildpreiselbeeren

Zwiebelrostbraten rcvio
mit Butterspatzle, hausgemachten Réstzwiebeln und kleinem Salat

Rumpsteak an gebackenen Birnenkroketten rccLo
mit Krauterbutter, Pfeffersauce und buntem Sommergemiuse

18,50 €

13,50 €

17,50 €

17,20 €

17,60 €

19,20 €

22,50 €



Wilid s Leimiseker Jugh

Hirschragout »co
mit Birnenkroketten, Kohlsprossen, Blaukraut und Preiselbeerbirne

Hirschbraten ~co
mit Birnenkroketten, Kohlsprossen, Blaukraut und Preiselbeerbirne

Fiackgerichy

Zanderfilet vom Grill A
auf Paprika-Speckrahmkraut mit Basilikumobers, Wildreis-Mix & Shiso Kresse

Vegetiriock

Hausgemachtes Gemdiiselaibchen rcio
auf Tomaten-Basilikumsauce und Petersilienkartoffeln

19,80 €

21,50 €

17,80 €

12,50 €



Lvon Alackliss ein Dessert

Schwarzbeer-Nockerl 1 11,20 €
mit Vanilleeis und frischen Beeren

Topfenstrudel rcc 8,50 €
mit Waldbeerenragout und Schlagobers

Hausgemachter Apfelstrudel rcce 8,50 €

mit Vanilleeis und Schlagobers

Herzhaftes Schokoladenmousse c» 12,50 €
auf Fruchtmark und Joghurteis

Allergene:
A — Gluten haltiges Getreide F — Sojabohnen N — Sesamsamen
B — Krebstiere G — Milch/Laktose O - Schwefeldioxid/Sulfite
C — Eier H — Schalenfriichte/Nusse P — Lupinen
D — Fische L — Sellerie R — Weichtiere
E — ErdnUsse M — Senf

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und Abgaben. Preis- und Speisedanderungen und Irrtiimer vorbehalten.

Einen schonen Abend wiinscht Familie Andexer & Team

Hast Rk wnd Stinkuang bier gefunder,
VWWWWM,
bwor wir avstivarder gl 'n,
win dedern athn, anf) Wiedersel's!




