
Unsere Speisekarte 
Restaurant „Zur Mühle“ 

Bunte Salatgerichte 
 

Verschiedene Salate vom Buffet GM 5,50 € 

Carpaccio vom Gasteiner-Almen Rind G 12,80 € 

mit Vogerlsalat, Pilzragout, Parmesan und Vinaigrette vom Basilikum 

Salatplatte nach „Großmutters Art“ GAC 12,50 € 

gemischter Salat mit gebackenen Hendlstücken, Kürbiskernen & Kernöl-Dressing 

 

Cremiges und Suppen 
 

Kraftsuppe vom Bio-Ochsen L 5,20 € 

mit verschiedenen Einlagen 

(Frittaten ACG, Leberknödel ACG, Kaspressknödel ACG) 

Knoblauchcremesuppe AGL 5,50 € 

mit Brotcroutons und Sahnehaube 

Tagessuppe GLA 5,50 € 

 

 

 

 

 

Ganz einfach gut. 



Nudelgerichte 
 

Steinpilzravioli ACG 15,50 € 

auf Basilikumobers mit Gartenkresse, Tomatenragout & Parmesan  

Spaghetti Bolognese ACGO 12,50 € 

Für unsere kleinen Gäste 
 

 „Donald Duck“ ACO 9,50 € 

Kleines Schnitzel Wiener Art (vom Schwein) mit Pommes Frites 

„Captain Cook“ ACDGO 8,50 € 

Fischstäbchen mit Petersilienkartoffeln 

„Pinocchio “ACGO 8,20 € 

Spaghetti Bolognese  

Pommes Frites 6,50 € 

 

Herzhaftes und Toastgerichte  
 

Schinken-Käse-Toast AGO 11,20 € 

mit großer Salatgarnitur  

Steak-Toast von der Beiried ACGMO 16,50 € 

mit Zwiebelringen, Cocktailsauce, Salatgarnitur, Pommes & Kräuterbutter 

 

 

 

Ganz einfach gut. 



Hauptgerichte von Pfanne oder Grill 
 

Grillteller „Untermüllnergut“ von Schwein, Pute und Rind GLMO 18,50 € 

mit Pommes Frites, Grillgemüse, Speck, Würstel ,Kräuterbutter und Grillsauce 

 

Wiener Schnitzel vom Schwein oder Pute ACO 13,50 € 

mit Petersilienkartoffeln und Wildpreiselbeeren 

 

Putensteak mit Tomaten-Zucchini GO 17,50 € 

und Käse überbacken dazu Kartoffelgebäck und kleinem Salat 

 

Gasteiner „Bauernpfandl“  ACGL 17,20 € 

Schweinerückenscheiben mit Butterspätzle, Sommergemüse und Pilzrahmsauce 

 

Schnitzel „Untermüllnergut“ gefüllt ACOG 17,60 € 

mit Schinken, Käse, Champignons & Paprika dazu Petersilienkartoffeln  

und Wildpreiselbeeren  

 

Zwiebelrostbraten AGMO 19,20 € 
mit Butterspätzle, hausgemachten Röstzwiebeln und kleinem Salat 

 

Rumpsteak an gebackenen Birnenkroketten ACGLO 22,50 € 

mit Kräuterbutter, Pfeffersauce und buntem Sommergemüse    

Ganz einfach gut. 



Wild aus heimischer Jagd 
 

Hirschragout ACO 19,80 € 

mit Birnenkroketten, Kohlsprossen, Blaukraut und Preiselbeerbirne 

Hirschbraten ACO 21,50 € 

mit Birnenkroketten, Kohlsprossen, Blaukraut und Preiselbeerbirne 

 

Fischgericht 
 

Zanderfilet vom Grill ADG 17,80 € 

auf Paprika-Speckrahmkraut mit Basilikumobers, Wildreis-Mix & Shiso Kresse 

 

 

Vegetarisch 
 

Hausgemachtes Gemüselaibchen AGLO 12,50 € 

auf Tomaten-Basilikumsauce und Petersilienkartoffeln 

 

 

 

 

 

Ganz einfach gut. 
 



Zum Abschluss ein Dessert 
 

Schwarzbeer-Nockerl AG 11,20 € 

mit Vanilleeis und frischen Beeren 

Topfenstrudel ACG 8,50 € 

mit Waldbeerenragout und Schlagobers  

Hausgemachter Apfelstrudel ACGE 8,50 € 
mit Vanilleeis und Schlagobers 

Herzhaftes Schokoladenmousse GA 12,50 € 

auf Fruchtmark und Joghurteis 

 

Allergene:  
A  –  Gluten haltiges Getreide  
B  –  Krebstiere  
C  –  Eier  
D  –  Fische  
E  –  Erdnüsse  

F  –  Sojabohnen  
G  –  Milch/Laktose 
H  –  Schalenfrüchte/Nüsse  
L  –  Sellerie  
M  –  Senf  

N  –  Sesamsamen  
O  –  Schwefeldioxid/Sulfite  
P  –  Lupinen  
R  –  Weichtiere 

 

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und Abgaben. Preis- und Speiseänderungen und Irrtümer vorbehalten. 

Einen schönen Abend wünscht Familie Andexer & Team 

 

 

Hast Ruh und Stärkung hier gefunden,  

vergiss nicht diese schönen Stunden,  

bevor wir auseinander geh ‘n,  

wir danken sehr, auf Wiederseh‘n! 

 

 

Ganz einfach gut. 


